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         تحذٍذ الظروف الوثلي لاًتاج اًزٍن الكاٍتٌََز هي خوَرة

Saccharomyces cerevisiae 
 

 شذى سلواى حسي*   هَس عواد احوذ*
 

 2009، حضٚشاٌ، 15اسزلاو انجحث 

 2009،  كبٌَٕ الأل،28 قجٕل انُشش        

 

 ت:الخلاصـ
ٔدسستذ قتذسح انلاتضلاد عهتٗ اَزتب        Saccharomyces cerevisiaeعضلاد يٍ خًٛشح   5رى انحصٕل عهٗ 

ْتٙ الازتضس اَزب تب     Saccharomyces cerevisiae S4 انكبٚزُٛٛض، ٔاظٓشد َزبئج انغشثهخ انكًٛخ اٌ انلاضنتخ  

 ٔحذح/يهغى ثشٔرٍٛ. 1.9حٛث ثهغذ انفلابنٛخ انُٕعٛخ 

فٙ أسبط رخًش صهجخ ٔسبئهخ اسزخذيذ فٛٓتب يتٕاد َجبرٛتخ يخزهفتخ في تبفب انٛٓتب انكتبٚزٍٛ ، ايتب          انخًٛشحصسعذ 

 الأسبط انسبئهخ فقذ احزٕد عهٗ ثلاض الايلاح ف لا عٍ يٕاد َزشٔ ُٛٛخ يخزهفخ.           

       ٔ  ُٛٙ، ٔيتذح انح تبَخ،   رًذ دساسخ انظشٔف انًثهٗ لاَزب  اَتضٚى انكتبٚزُٛٛض يتٍ دس تخ انحتشاسح ٔانتشقى انٓٛتذس

ٔرشكٛض انكبٚزٍٛ. ثُٛذ انُزبئج اٌ اعهٗ فلابنٛخ َٕعٛخ كبَتذ عُتذ انٕستل انستبئم انحتبٔ٘ عهتٗ ان ٛلارتٍٛ يصتذسا         

 %  يٍ انكبٚزٍٛ انغشٔ٘.1،  6ْٔو ٔعُذ انشقى انٓٛذسٔ ُٛٙ  30َزشٔ ُٛٙ عُذ 

 

 Saccharomyces cerevisiaeوفتاحَت: اًزٍن الكاٍتٌَز، خوَرة ، الكلواث ال

 

 ت:الوقذه
ٚلاتتذ اَتتضٚى انكتتبٚزُٛٛض يتتٍ اَضًٚتتبد انزحهتتم انًتتبئٙ    

(E.C.3.2.1.14)    ُٔٚتتزج يتتٍ كثٛتتش يتتٍ انكبئُتتبد

انحٛتتتتخ يثتتتتم انجكزشٚتتتتب، ٔانخًتتتتبئش، ٔانف شٚتتتتبد،   

ٔانقششٚبد. رقسى ْزِ الاَضًٚبد عهٗ ٔفق طجٛلاتخ  

عًهٓب ٔركسشْب نلأاصش انتٗ: انكتبٚزُٛٛض انتذاخهٙ    

endochitinase     حٛتتتتتث ٚلاًتتتتتم عهتتتتتٗ ركستتتتتٛش

الأاصتتتتتتش انكلاٚكٕستتتتتتذٚخ نسلاستتتتتتم انكتتتتتتبٚزٍٛ،   

انز٘ ٚكستش   exochitinaseٔانكبٚزُٛٛض انخبس ٙ 

الأاصش ان شفٛخ نهسلاسم يحشسا ٔحذاد انستكش  

 .GLeNAe [2,1]انثُبئٙ 

اشبسد انذساسبد اٌ انكبٚزُٛٛض انًُتزج يتٍ خًٛتشح    

ٚز ًت  فتتٙ   Saccharomyces cerevisiaeال 

 periplasmic spaceانفستتحخ انجلاصيٛتتخ انجُٛٛتتخ 

ٔٚلازقذ اٌ نّ دٔس فٙ عًهٛخ اَقسبو خلاٚتب انخًٛتشح   

[3]. 

اٌ أل يتتٍ دسط رٕصتتٛك انكتتبٚزُٛٛض فتتٙ خًٛتتشح   

Saccharomyces cerevisiae  ْتتتٕ انجبحتتتث

Correa [4]     حٛتتتتتث عتتتتتٍٛ رسهستتتتتم الاحًتتتتتب

الايُٛٛتتخ نلاَتتضٚى ٔاشتتبس انتتٗ اٌ انجتتشٔرٍٛ ٚحتتٕ٘     

عهتتتٗ أاصتتتش ٔرحتتتٕ٘ عهتتتٗ سٛشستتتٍ/ٔ شٍَٕٚٛ    

ٔعهٗ ي ًٕعخ كبسثٕكسٛم. ٔيلاظتى الاَتضٚى ُٚتزج    

ل انزًُٛتتخ. ٚزتت  ش  ٔٚفتتشص يتتٍ قجتتم انخلاٚتتب فتتٙ ٔستت   

اَزب  الاَضٚى ثلإايم عذٚذح يُٓب: يكَٕتبد انٕستل   

انضسعتتتٙ ٔدس تتتخ انحتتتشاسح ٔانتتتشقى انٓٛتتتذسٔ ُٛٙ 

ٔزٛشْتتتتب كًتتتتب رزتتتتب ش فلابنٛتتتتخ الاَتتتتضٚى ثتتتتبنظشٔف  

انًحٛ تتخ يتتٍ دس تتخ انحتتشاسح ٔالإَٚتتبد ٔانتتشقى      

انٓٛتتتتذسٔ ُٛٙ. ٔاستتتتزلاًهذ الاَضًٚتتتتبد انًحههتتتتتخ    

 N-acetyl glucoseنهكتتبٚزٍٛ لاَزتتب  انستتكش   

amine       ٔنٓتتزِ انًشكجتتبد اًْٛتتخ فتتٙ اَزتتب  يتتٕاد

كًٛٛبٔٚتتخ ٔعقتتبقٛش طجٛتتخ ف تتلا عتتٍ استتزلاًبنّ فتتٙ  

 صُبعخ انًُز بد انغزائٛخ.  

نقذ حظٙ انكبٚزُٛٛض انًُزج يٍ انجكزشٚب ٔانف شٚبد 

ثبًْٛخ كجٛشح فٙ رحهٛم ْٛبكتم انحشتشاد ٔاصانزٓتب    

يٍ انجٛئتخ ف تلا عتٍ انً تبلاد ان جٛتخ ٔانلالا ٛتخ       

استتتزخذايٓب فتتتٙ عتتتلا  الايتتتشا  انف شٚتتتخ    يثتتتم

(Antifungal drug) [5]. 

 

 الوواد وطرائق العوـل:  
عتتضلاد  تتبْضح يتتٍ خًٛتتشح   5رتتى انحصتتٕل عهتتٗ  

Saccharomyces cerevisiae     يتتتٍ ًَتتتبر

خًٛتتتشح انخجتتتض يتتتٍ الاستتتٕاا انًحهٛتتتخ، ٔا شٚتتتذ   

ثلاض الاخزجتبساد ٔانفحٕصتبد انزشخٛصتٛخ نٓتزِ     

 انسلالاد ٔر ًُذ:

دسستتتتذ صتتتتفبد انًضسعتتتتخ   صفففففاث الوز عففففت:  

 YEPDنلاتتتضلاد انخًٛتتتشح نزًُٛزٓتتتب عهتتتٗ ٔستتتل   

ستتتبعخ  48ْو نًتتتذح  30انصتتتهت ٔح تتتُٓب ثذس تتتخ 

ٔنتتتتتٕح  شتتتتتكم انًستتتتتزلاًشاد ٔنَٕٓتتتتتب ٔقٕايٓتتتتتب 

ٔاسرفبعٓتتب ٔسائحزٓتتب ٔزٛشْتتب يتتٍ انصتتفبد نهز كتتذ 

 .[6]يٍ رشخٛصٓب 

ا تتتش٘ انفحتتته انً ٓتتتش٘  الفحفففل الود:فففرً:  

ب ٔر ًلابرٓتتتتب ٔطتتتتشا   نًلاحظتتتتخ اشتتتتكبل انخلاٚتتتت  

ركب شْتتب ثًتتض   تتضل يتتٍ انًستتزلاًشاد يتت  ق تتشح   

يٍ صجغخ انًثٛم الاصسا عهٗ ششٚحخ ص ب ٛخ  ى 

ٔضتت  عهٛٓتتب ز تتبل انشتتشٚحخ ٔفحصتتذ ثتتبنً ٓش   

  .X 40ثقٕح ركجٛش ف

 

 * كهٛخ انلاهٕو / قسى عهٕو انحٛبح
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 الاوساط الوستخذهت فٌ اًتاج الكاٍتٌََز:

خ نزًُٛتتتتتخ الأستتتتتبط انستتتتتبئهخ انًستتتتتزلاًه  -1

: استتتزلاًم [7]انخًٛتتتشح ٔاَزتتتب  الاَتتتضٚى  

انٕستتل انستتبئم انحتتبٔ٘ عهتتٗ انًكَٕتتبد   

الاسبستتتتٛخ الارٛتتتتخ يتتتت  رغٛٛتتتتش انًصتتتتذس  

ٔ  NaClزتتتى  0.5انُٛزشٔ ُٛتتتٙ ثبراثتتتخ  

 yeastزتتتتتى  MgSo4 ٔ0.5زتتتتتى 1

extract  ٔ0.5 %Colloidal 

chitin  ٔ1 زىK2HSO4 ٔ0.5     زتى

Trypton   ٙيتتتتم يتتتتٍ انًتتتتبل    100فتتتت

 6انًق ش ٔعذل انشقى انٓٛذسٔ ُٛٙ انٗ 

 ٔعقى انٕسل ثبنًٕصذح.

ح تتتتتتشد الأستتتتتتبط يتتتتتتٍ انًكَٕتتتتتتبد  

انًزكٕسح ي  اسزجذال انزشثزٌٕ ثًصتبدس  

َٛزشٔ ُٛٛخ يخزهفخ ْٙ: كبصاٍٚٛ ٔثجزتٌٕ  

 %.0.5ٔ ٛلارٍٛ ٔثبنزشكٛض َفسّ 

ٔستتتتتتل خلاصتتتتتتخ انخًٛتتتتتتشح ٔانججزتتتتتتٌٕ   -2

حزتتتتتٕ٘ ٚ YEPD  [8]ٔانذكستتتتتزشٔص ف

 20انٕسل عهٗ انًكَٕبد الارٛتخ: ثبراثتخ   

 yeast extractزتتى 10زتتى كهٕكتتٕص ٔ

فتتتٙ انًتتبل انًق تتتش   Tryptonزتتى   20ٔ

ٔاكًتتتم انح تتتى انتتتٗ نزتتتش ٔعتتتذل انتتتشقى    

ٔعقتتتى ثبنًٕصتتتذح   5انٓٛتتتذسٔ ُٛٙ انتتتٗ  

حٛتتتث استتتزخذو ْتتتزا انٕستتتل فتتتٙ رُشتتتٛل  

 ٔرشخٛه ٔرًُٛخ عضلاد انخًٛشح.

 اوساط التخور الصلبت: -3

زتى يتٍ كتم    15بط ثتٕصٌ  ح شد الأس

يتتتتٍ َخبنتتتتخ انحُ تتتتخ ٔانتتتتزسح انصتتتتفشال  

انً حَٕتخ كتلا عهتتٗ حتذح ٔاضتٛك انٛٓتتب     

يهٛهزتتش يتتٍ انًتتبل انًق تتش نزشطٛتتت      50

% يتتتٍ انكتتتبٚزٍٛ  1انٕستتتل يتتت  اضتتتبفخ   

انغتتشٔ٘،  تتى عتتذل انتتشقى انٓٛتتذسٔ ُٛٙ     

، عقًتذ الأستبط ثبنًٕصتذح نًتذح     6انٗ 

 سث  سبعخ.

رتتتتتى استتتتتزخلا  اسفففففتخلاز الاًفففففزٍن: 

ٚى يتتتٍ انًتتتضاسئ انستتتبئهخ ثلاتتتذ َجتتتز  الاَتتتض

دٔسح / دقٛقتتتخ  4500انًضسعتتتخ ثستتتشعخ 

دقٛقتتخ، اختتز انشائتتق انتتز٘ ًٚثتتم   15نًتتذح 

الاَتتتضٚى انختتتبو ٔقتتتذسد فلابنٛتتتخ الاَتتتضٚى   

ٔرشكٛتتتتتض انجتتتتتشٔرٍٛ ٔحستتتتتجذ انفلابنٛتتتتتخ 

انُٕعٛتتخ فٔحتتذح/ يهغتتى ثتتشٔرٍٛ . ارجلاتتذ   

نزقتتتتذٚش الاَتتتتضٚى ٔطشٚقتتتتخ    [9]طشٚقتتتتخ 

 نزقذٚش انجشٔرٍٛ.[10]

 د است العواهل الوؤثرة فٌ اًتاج الكاٍتٌََز:

 يذح انح بَخ: -1

َشتتت ذ انخًٛتتتشح انًُز تتتخ  تتتى نقتتت  ٔستتتل    

% 0.5  انستتبئم انًحزتتٕ٘ عهتتٗ  YEPDف

يهٛهزش يٍ عبنق انخًٛتشح.   2يٍ انكبٚزٍٛ ٔ 

ْو  30ح تتتُذ انًتتتضاسئ انستتتبئهخ ثذس تتتخ    

  اٚتتتبو، 7-3نًتتتذح صيُٛتتتخ رشأحتتتذ ثتتتٍٛ ف  

انًشكتض٘   فصهذ انخلاٚب ثُجزْب ث بص انُجتز 

دٔسح ثبنذقٛقتتتخ نًتتتذح سثتتت     4500ثستتتشعخ 

ستبعخ نكتتم يتتذح ح تبَخ  تتى قٛستتذ انفلابنٛتتخ   

الاَضًٚتتتخ ٔرشكٛتتتض انجتتتشٔرٍٛ فتتتٙ انشائتتتق    

 انًزكٌٕ عهٗ انزٕانٙ.

 ر  ٛش دس خ انحشاسح فٙ اَزب  انكبٚزُٛٛض: -2

َش ذ انخًٛشح ثضسعٓتب فتٙ ٔستل انًتشا     

ْو  30ٔح تتتُذ ثذس تتتخ   YEPDانستتتبئم 

ٔستل الاَزتب  انستتبئم   ستبعخ. نقت     18نًتذح  

يهٛهٛزش يتٍ عتبنق انخًٛتشح ٔح تُذ      2ة 

 30ٔ 25ٔ 20ثتتذس بد حشاسٚتتخ يخزهفتتخ ف 

اٚتتبو  تتى استتزخهه الاَتتضٚى   6 ْ و نًتتذح 35ٔ

يتتٍ انًضسعتتخ ثلاتتذ َجتتزْب ٔقٛستتذ انفلابنٛتتخ    

 الاَضًٚٛخ ٔرشكٛض انجشٔرٍٛ.

رتتتتت  ٛش انتتتتتشقى انٓٛتتتتتذسٔ ُٛٙ فتتتتتٙ اَزتتتتتب    -3

 انكبٚزُٛٛض:

ستتتتتبئم َشتتتتت ذ انخًٛتتتتتشح فتتتتتٙ انٕستتتتتل ان 

ستتتبعخ.  18ْو نًتتتذح  30ٔح تتتُذ ثذس تتتخ 

نق  ٔستل الاَزتب  انستبئم انًح تش ثبسقتبو      

 10-4ْٛذسٔ ُٛٛتتخ يخزهفتتخ رشأحتتذ ثتتٍٛ   

يهٛهزش يٍ عبنق انخًٛتشح   تى ح تُذ     2ة

اٚتتبو. سستتجذ انخلاٚتتب  6ْو نًتتذح  30ثذس تتخ 

ٔقٛستتتتتتذ انفلابنٛتتتتتتخ الاَضًٚٛتتتتتتخ ٔرشكٛتتتتتتض   

انجتتتشٔرٍٛ ٔحستتتجذ انفلابنٛتتتخ انُٕعٛتتتخ فتتتٙ   

 انشائق

   ٛش رشكٛض انكبٚزٍٛ:ر -4

ح تتش ٔستتل الاَزتتب  ثزشاكٛتتض يخزهفتتخ يتتٍ  

  %  تتى 1.5-0.5انكتتبٚزٍٛ رشأحتتذ يتتٍ ف  

يهٛهزش يتٍ نقتبح انخًٛتشح ٔح تٍ      2نق  ة

اٚتبو.  فصتهذ انخلاٚتب     6ْو نًتذح   30ثذس خ 

ثبنُجز انًشكض٘ ٔقٛستذ انفلابنٛتخ الاَضًٚٛتخ    

 ٔرشكٛض انجشٔرٍٛ فٙ انشائق انًزكٌٕ.

 

 ـشت:الٌتائح والوٌاق
رجبُٚذ سلالاد انخًٛتشح انخًستخ فتٙ قتذسرٓب عهتٗ      

اَزتتب  انكتتبٚزُٛٛض فتتٙ الأستتبط انصتتهجخ ٔاظٓتتشد      

اٚ ب رفبٔرب فتٙ الاَزتب  فتٙ ٔستل انكتبٚزٍٛ انستبئم       

 . ثُٛتتذ انُزتتبئج اٌ اَزب ٛتتخ الاَتتضٚى يتتٍ   1 تتذٔل ف

ٔحتتذح /يهغتتى   1.9 -1ْتتزِ انستتلالاد رزتتشأح ثتتٍٛ   

ثتتتتتتتتتتتتشٔرٍٛ ٔرًٛتتتتتتتتتتتتضد ستتتتتتتتتتتتلانخ انخًٛتتتتتتتتتتتتشح  

Saccharomyces cerevisiae S4  ثبَزب ٛتتخ

اعهتتٗ يتتٍ زٛشْتتب سثًتتب رلاتتٕد انتتٗ َشتتبط ان ُٛتتبد   

انًستتت نخ عتتتتٍ رشتتتتفٛش الاَتتتتضٚى. ٔ تتتتذ اٌ خًٛتتتتشح  

Kluyveromyces lactis   ٔحتذح   0.9قذ اَز تذ

/يهغتتتى ثتتتشٔرٍٛ فتتتٙ ٔستتتل انكتتتبٚزٍٛ انستتتبئم عُتتتذ    

 .[11]اٚبو  7ْو نًذح  28ح ُٓب ثذس خ 

ختزلاف الاَزتب    اشبسد َزبئج دساسبد اخشٖ انٗ ا

يٍ الإَائ ٔانسلالاد انًخزهفخ يثلا سلانخ ثكزشٚتب  

Enterobacter aerogenes   انزتتتتٙ اَز تتتتذ

عُذ  [12]ٔحذح/ يهغى ثشٔرٍٛ  2.8الاَضٚى ثفلابنٛخ 
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صسعٓب فٙ ٔسل انكبٚزٍٛ انسبئم ٔح تُٓب ثذس تخ   

 اٚبو. 3ْو نًذح  30

 

( اًتفففاج اًفففزٍن الكفففاٍتٌََز هفففي خوَفففرة   1خفففذو   

Saccharomyces cerevisiae 

  هز العزلت

الفعالَت الٌوعَت 

وحذة / هلغن 

 بروتَي

S1 1 

S2 1.2 

S3 1.4 

S4 1.9 

S5 1.6 

  

A-    اَزتتتب  الاَتتتضٚى فتتتٙ أستتتبط انزخًتتتش انستتتبئهخ

  S4نسلانخ 

اسزلاًهذ أسبط سبئهخ رحزٕ٘ يصتبدس َزشٔ ُٛٛتخ    

يخزهفخ فٙ اَزب  انكتبٚزُٛض ثُٛتذ انُزتبئج انًٕضتحخ     

  اٌ اعهتتٗ فلابنٛتتخ َٕعٛتتخ كبَتتذ فتتٙ  1فتتٙ انشتتكم ف

 4.1انٕستتتتل انحتتتتبٔ٘ عهتتتتٗ ان ٛلارتتتتٍٛ ٔثهغتتتتذ     

ٔحتتذح/يهغى ثتتشٔرٍٛ. ٔاظٓتتشد أطتت  اَزب ٛتتخ فتتٙ    

 0.94انٕستتتل انحتتتبٔ٘ عهتتتٗ انزشٚجزتتتٌٕ ٔكبَتتتذ     

 ى ثشٔرٍٛ.ٔحذح/يهغ

ٚز   يٍ انُزبئج اٌ اضبفخ ان ٛلارٛجٍ انٗ انٕستل  

ٚذعى ًَٕ انخًٛشح ٔاَزب  الاَضٚى ثشكم اف م يتٍ  

ثقٛتتخ انًصتتبدس انُزشٔ ُٛٛتتخ انًستتزلاًهخ ْٔتتٕ يتتتٍ      

انًٕاد انًش لاخ نهًُٕ انزٙ ٚحزب ٓب انكبئٍ. ٔرزلائى 

ْزح انُزبئج ي  َزبئج دساسخ اخشٖ اسزٓذفذ اَزتب   

  Enterobacter Sppٚتتتب انكتتتبٚزُٛض يتتتٍ ثكزش

اسزخذو فٛٓب انٕسل انحبٔ٘ عهٗ ان ٛلارٍٛ ٔثهغذ 

ٍ   3.9 انفلابنٛتخ انُٕعٛتخ   . [13] ٔحتذح/يهغى ثتشٔرٛ

انتتز٘ ا جتتذ  [14] ٔرزفتتق ْتتزِ انُزتتبئج يتت  يتتبركشح

ٔ ٕد فلابنٛخ ٔاضحخ نلاَتضٚى فتٙ ٔستل ان ٛلارتٍٛ     

 .Serratia marcescenaseنجكزشٚب 
B-   انزخًش انصهجخ :اَزب  الاَضٚى فٙ أسبط 

اسزلاًم ا ُبٌ يٍ أسبط انزخًتش انصتهجخ ح تشد    

يٍ يٕاد َجبرٛخ أ يخهفبرٓب نًلاشفتخ يتذٖ يلائًزٓتب    

 Saccharomycesلاَزتب  انكتبٚزُٛض يتٍ انلاضنتخ     

cerevisiae S4      حٛتتث احزتتٕد ْتتزِ الأستتبط

%. ٔقتذ اع تٗ ٔستل انتزسح     1عهٗ انكبٚزٍٛ ثُستجخ  

  ٔقتذ  2ف شتكم اَزب ٛتخ اعهتٗ قٛبستب ثٕستل انُخبنتخ      

ٚش تتت  انستتتجت انتتتٗ احزٕائتتتّ يتتتٕاد كشثْٕٛذسارٛتتتخ 

ٔثشٔرُٛٛخ يلائًخ نًُٕ انكبئٍ ٔاَزب  الاَضٚى حٛتث  

رحزٕ٘ ثزٔس انزسح انذاخهخ فٙ ركٍٕٚ انٕستل عهتٗ   

% انٛبف انُش  ٔسكش ف تلا  2ثشٔرٍٛ خبو ٔ  7-9

 .[15]عٍ عٕايم انًُٕ الاخشٖ 

سخ اسزخذيذ رخًشاد انًٕاد انصهجخ فٙ ْزِ انذسا

لاَزتتتب  الاَتتتضٚى ن ٕاَتتتت آًْتتتب يلائًزٓتتتب نهًُتتتٕ     

ٔكَٕٓتتب يتتٕاد طجٛلاٛتتخ زُٛتتخ ثًز هجتتبد انًُتتٕ يثتتم:  

انكشثْٕٛذساد ٔانجشٔرُٛتبد ف تلا عتٍ آَتب يتٕاد      

يزتتٕافشح ثكهتتك يُبستتجخ ًٔٚكتتٍ استتزلاًبنٓب لاَزتتب      

 الاَضٚى ثُ با ٔاس .

استتزخذيذ انزخًتتشاد انصتتهجخ لاَزتتب  انلاذٚتتذ يتتٍ      

نًفٛتذح فتٙ انصتُبعبد انغزائٛتخ     الاَضًٚبد ٔانًٕاد ا

 Aspergillusيثم اَزتب  اَتضٚى الايهٛتض يتٍ ف تش     

niger       عُذ رًُٛزٓب عهٗ أسبط انزخًتش انصتهجخ

 .[16]شًهذ َخبنخ انحُ خ ٔانزسح انصفشال 

 

 الظروف الوثلي لاًتاج الكاٍتٌَز :

ثلاتدذ اٌ ح تدُذ الأسدتدبط     د خت الحفرا ة:  -1

 Saccharomycesانًهقحتتتتدخ ثبنلادتتتتدضنخ 

cerevisiae S4    ثذس بد يخزهفخ رشأحتذ

وْ. ثُٛتتتتتذ انُزتتتتتبئج اٌ دس تتتتتخ  35- 25ثتتتتتٍٛ 

انحشاسح الاف م لاَزتب  انكتبٚزُٛض ركتٌٕ عُتذ     

  ٔثهغتتتتتذ انفلابنٛتتتتتخ انُٕعٛتتتتتخ 3وْ شتتتتتكم ف30

ٔحتتذح/يهغى  1.5 نلاَتتضٚى فتتٙ ْتتزِ انذس تتخ  

ثتتتتشٔرٍٛ ٔثتتتتذلد انفلابنٛتتتتخ ثبلاَخفتتتتب  يتتتت    

اسرفبئ دس خ انحتشاسح. رزفتق ْتزح انُزتبئج يت       

ثبَزتتب  انكتتبٚزُٛض يتتٍ ثكزشٚتتب   [17]يب تتبل ثتتّ 

Enterobacter Spp    وْ 30حٛتتث كبَتتذ

ٔحذح/ يهغى  1.2ٔفلابنٛخ َٕعٛخ نلاَضٚى ثهغذ 

ثشٔرٍٛ. حٛث اٌ نذس خ انحشاسح ر  ٛشا يًٓب 

ٛت الاَضًٚبد ٔاسرفتبئ دس تخ   فٙ اَزب  ٔرشك

انحشاسح عٍ انحذ انًلاٍٛ قذ ٚت د٘ انتٗ يتٕد    

انكتتبئٍ ٔرٕقتتك اَزتتب  الاَتتضٚى ٔرغٛتتش رشكٛتتت  

 .[18]الاَضٚى ٔرثجٛل عًهّ 

 نٕح  عُذ رًُٛخ عضنخ الرقن ال:َذ وخٌٌَ:  -2

Saccharomyces cerevisiae S4    ٙفت

ٔسل انسبئم ث سقبو ْٛذسٔ ُٛٛخ يخزهفخ شكم 

كتتبٌ الاف تتم   6انٓٛتتذسٔ ُٛٙ   اٌ انتتشقى 4ف

 1.4 لاَزب  الاَضٚى ٔاع ٗ اَزب ٛخ يقتذاسْب 

ٔحتتتذح/يهغى ثتتتشٔرٍٛ ٔكتتتبٌ اف تتتم يتتتٍ ثقٛتتتخ 

الاسقتتتتتبو انٓٛذسٔ ُٛٛتتتتتخ ثًُٛتتتتتب كتتتتتبٌ انتتتتتشقى 

انٓٛتتذسٔ ُٛٙ الاف تتم لاَزتتب  انكتتبٚزُٛض يتتٍ    

Bacillus cereus    ٕفتٙ حتٍٛ   [19] 7ْت .

اٌ انتتتتتشقى انٓٛتتتتتذسٔ ُٛٙ الاف تتتتتم لاَزتتتتتب    

 Pseudomonas ٍ الاَتتتتتتضٚى يتتتتتت

aeruginosa  ٌ[20] 5.5كب. 

رًتتذ يزبثلاتتخ اَزتتب  انكتتبٚزُٛٛض هففذة الحنففاًت:  -3

-1يٍ انلاضنخ ا ُبل يذح ح بَخ رشأحذ ثٍٛ 

اٚتتتتبو. اظٓتتتتشد َزتتتتبئج اٌ اعهتتتتٗ اَزب ٛتتتتخ    4

نلاَضٚى كبَتذ فتٙ انٛتٕو انثبنتث يتٍ انح تبَخ       

 ، 5ٔحتذح/ يهغتى ثتشٔرٍٛ شتكم ف     1.8ٔثهغذ 

اث  ثًُٛب كبَذ اعهتٗ  ٔثذلد َقم عُذ انٕٛو انش

فلابنٛتتتتتتخ نلاَتتتتتتضٚى يتتتتتتٍ انجكزشٚتتتتتتب انخٛ ٛتتتتتتخ 

Streptomyces spp.    َٙفتتتٙ انٛتتتٕو انثتتتب



742010 

 

1306 

ٔحتتذح /  1.1عشتتش ٔثهغتتذ انفلابنٛتتخ انُٕعٛتتخ    

. ثًُٛب اٌ اَتضٚى انكتبٚزُٛٛض   [21]يهغى ثشٔرٍٛ 

رصتتم   .Enterobacter Sppيتتٍ ثكزشٚتتب   

اٚتبو يتٍ    3اعهٗ اَزب ٛخ فٙ طٕس انثجبد ثلاتذ  

ٔحتتذح /يهغتتى ثتتشٔرٍٛ    4.5ذ انح تتبَخ ٔكبَتت 

[6]. 

دسط رت  ٛش رشكٛتتض انكتتبٚزٍٛ  تركَفز الكففاٍتَي:   -4

لاَزتتتتتتتتتتتتتب  الاَتتتتتتتتتتتتتضٚى يتتتتتتتتتتتتتٍ ثكزشٚتتتتتتتتتتتتتب  

Saccharomyces cerevisiae S4 
ٔنتتٕح  اٌ اعهتتٗ فلابنٛتتخ َٕعٛتتخ نلاَتتضٚى ْتتٙ   

  عُتتتذ 6ٔحتتتذح /يهغتتتى ثتتتشٔرٍٛ شتتتكم ف    1.9

% يتٍ انكتبٚزٍٛ انغتشٔ٘ فتٙ انٕستل      2ٔ ٕد 

دح رشكٛتتتتض  تتتتى رُبقصتتتتذ رتتتتذسٚ ٛب عُتتتتذ صٚتتتتب

ٔحتتتذح/يهغى ثتتتشٔرٍٛ عُتتتذ  0.6انكتتتبٚزٍٛ انتتتٗ 

ٔحتتتذح /يهغتتتى ثتتتشٔرٍٛ ْٔتتتزا يتتتب  1.5رشكٛتتتض 

اكذرتتتّ دساستتتخ اختتتشٖ لاَزتتتب  انكتتتبٚزُٛٛض يتتتٍ 

  Saccharomyces cerevisiaeخًٛتتشح 
ثًُٛب اشبسد دساستخ اختشٖ اٌ الاَزتب      [22]

 Bacillus cereusالايثتتتم نلاَتتتضٚى يتتتٍ   
 [23]% يٍ انكبٚزٍٛ 0.5ركٌٕ عُذ رشكٛض 

 

 
(: تفثثَر الوصفاد  الٌتروخٌََفت الوختلففت     1شكل  

علفففففي اًتفففففاج الكفففففاٍتٌََز هفففففي سفففففلالت خوَفففففرة    

Saccharomyces cerevisiae S4. 
 

 
(: تثثَر طبَعت الوسف  الصفلف ففٌ اًتفاج     2شكل  

 Saccharomycesاًتاج الكاٍتٌََز هي خوَفرة  

cerevisiae S4. 
 

 
-20(: تففثثَر د خففاث حففرا ة هختلفففت     3 شففكل 

( مْ فففففففٌ اًتففففففاج الكففففففاٍتٌََز هففففففي خوَففففففرة     35

Saccharomyces cerevisiae S4. 
 

 
( تفففاثَر الفففرقن ال:َفففذ وخٌٌَ ففففٌ اًتفففاج 4شفففكل  

 الكاٍتٌََز الوٌقي خزئَا هي الخوَرة

 

 
( تاثَر هذة الحناًت فٌ اًتفاج الكفاٍتٌََز   5شكل  

 هي الخوَرة
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فففففٌ اًتففففاج  تركَففففز الكففففاٍتَي( تففففاثَر 6شففففكل  

 الكاٍتٌََز هي الخوَرة
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Detection of the Typical Condition of chitinase Production 

from the Yeast Saccharomyces cerevisiae S4 
 

Miaes Emad Ahmad*  Shatha Salman Hassan* 

 
*College of science, Baghdad University. 

 

Abstract: 
 Five Saccharomyces cerevisiae isolated from the ability of chitinase 

production from the isolates were studied. 

 Quantitative screening appeared that Saccharomyces cerevisiae S4 was the 

highest chitinase producer specific activity 1.9 unit/mg protein. The yeast was culture 

in liquid and solid state fermentation media (SSF). Different plant obstanases were 

used for (SSF) with the chitine, while liquid media contained chitine with the 

diffrented nitrogen source. The favorable condition for chitinase producers were 

incubated at 30 ºC at pH 6 and 1% colloidal chitine.   

 

 


