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  انخلاصت :
ثطش٠مزٟ الأشؼخ اٌذل١مخ ٚاٌزم١ٍذ٠خ ِٓ لشٛس  اٌّسزخٍض ٚدسعخ اسزشرٗ رُ رمذ٠ش اٌجىز١ٓفٟ ٘زٖ اٌذساسخ    

(.ثبٌطش٠مخ اٌزم١ٍذ٠خ  pH 1.5اٌجشرمبي ٚاٌىش٠ت فشٚد اٌغبفخ ثبسزؼّبي اٌّبء اٌّؾّغ ثؾبِغ إٌزش٠ه ٚػٕذ )

ِئٛٞ ٌّٚذح سبػخ. أْ ٔسجخ الاسزخلاص اٌّئٛٞ ٌٍجىز١ٓ فٟ لشٛس   100ٚ 95ٚ   90ٚ  85ػٕذ دسعبد اٌؾشاسح 

% ػٍٝ اٌزٛاٌٟ ، فٟ ؽ١ٓ وبٔذ اٌم١ُ ٌٍجىز١ٓ 15.89 ٚ  18.47 ٚ  17.05ٚ   12.82اٌىش٠ت فشٚد وبٔذ 

% ػٍٝ اٌزٛاٌٟ،أِب ثطش٠مخ الأشؼخ اٌذل١مخ فىبْ اٌٛلذ 8.00ٚ  7.41ٚ  6.74ٚ  5.96اٌّمبثٍخ فٟ لشٛس اٌجشرمبي 

 13.86ذ صب١ٔخ ٚاْ ٔسجخ الاسزخلاص اٌّئٛٞ ٌجىز١ٓ لشٛس اٌىش٠ت فشٚد ثٍغ 120ٚ  110ٚ  100ٚ   90

ٚ  7.28ٚ  6.68ٚ  6.53ثٍغذ اٌم١ُ ٌجىز١ٓ لشٛس اٌجشرمبي  ث١ّٕبػٍٝ اٌزٛاٌٟ ،%17.87ٚ  18.69ٚ   16.57ٚ

%ػٍٝ اٌزٛاٌٟ . اصدادد دسعخ ألأسزشح رذس٠غ١ب ثأسرفبع ٚلذ اٌزسخ١ٓ ٚدسعخ اٌؾشاسح ٚثٍغذ ألظب٘ب فٟ  9.05

ِئٛٞ،ث١ّٕب  95% ( ثبٌطش٠مخ اٌزم١ٍذ٠خ ثذسعخ ؽشاسح  67%( ٚفٟ ثىز١ٓ اٌىش٠ت فشٚد ) 69.7ثىز١ٓ اٌجشرمبي )

% ٌىً ِٓ ثىز١ٓ اٌجشرمبي ٚاٌىش٠ت فشٚد ػٍٝ اٌزٛاٌٟ ػٕذ   66.6% ٚ 68.8ثٍغذ ثبٌزسخ١ٓ ثبلأشؼخ اٌذل١مخ 

 صب١ٔخ . 110ٚلذ 

 

 رم١ٍذ٠خ، أشؼخ دل١مخ، ثشرمبي، وش٠ت فشٚد، لشٛس.انكهًبث انًفتبحيت: 

 

 انًقذيت :
ِٛاد غ١ش ِشغٛة ثٙب  رؼذ ِخٍفبد اٌزظ١ٕغ اٌغزائٟ

س٘ب ِٓ رؾٛي اٌّٛاد اٌخبَ اٌٝ ِٕزغبد ذ٠ىْٛ ِظ

طٕبػ١خ رٍمٝ فٟ ألأسع أٚ اٌٙٛاء أٚ اٌّبء. رؼذ 

اٌزٟ ِٓ ػّٕٙب لشٛس اٌّخٍفبد اٌظٕبػ١خ اٌظٍجخ 

اٌفٛاوٗ ٚاٌؾّؼ١بد ِٓ اُ٘ اٌّٛاد اٌخبَ اٌزٟ 

٠سزخٍض ِٕٙب اٌجىز١ٓ اٌزغبسٞ ٚرؾ٠ٍٛٙب اٌٝ 

رؼذ  .[1]       ِٕزغبد راد فبئذح غزائ١خ ٚالزظبد٠خ

ِظبٔغ اٌؼظبئش ِٓ أفؼً ٚأست اٌّشبس٠غ ٚرٌه 

ٌض٠بدح اٌطٍت ػٍٝ ِٕزغبرٙب ٚخظٛطب ٚلذ 

اٌظ١ف ٚرؼٛد ثبسثبػ ػب١ٌخ ٟٚ٘ راد رىب١ٌف غ١ش 

ثب٘ظخ، ألا أْ ٘زٖ اٌّظبٔغ رزّب٠ض ثىضشح ِخٍفبرٙب 

ِٚٓ ػّٕٙب لشٛس اٌجشرمبي ٚاٌىش٠ت فشٚد ٚثضً 

 200.000اٌزفبػ، ٚأٔزغذ ثٌٕٛذا ػٍٝ سج١ً اٌّضبي 

١ٍِْٛ ؽٓ ِٓ اٌفبوٙخ  1.5ؽٓ ػظ١ش اسزؼٍّذ 

%  ِٕٙب ثٛطفٙب ِخٍفبد ػٍٝ  12-20شىٍذ 

ؼّبي اؽذس اٌزم١ٕبد فٟ اٌظٕبػخ اٌشغُ ِٓ اسز

[. رزسجت ٘زٖ اٌّخٍفبد فٟ رغ١ّغ اٌؾششاد اٌزٟ 2]

رٕمً اٌسَّٛ ٚالأِشاع ٚ رٍٛس اٌغٛ ثبٌغبصاد 

ب. رزّب٠ض إٌّطٍمخ ِٕٙب اٚ اٌذخبْ إٌبرظ ِٓ اؽزشالٙ

٘زٖ اٌّخٍفبد ثبؽزٛائٙب ػٍٝ اٌؼذ٠ذ ِٓ اٌّشوجبد 

اٌزٟ ٠ّىٓ ألاسزفبدح ِٕٙب غزائ١ب ٚؽج١ب . ٌمذ 

اسزخٍظذ ثؼغ اٌّشوجبد اٌفؼّبٌخ اٌزٟ دخٍذ فٟ 

[، أِب غزائ١ب ف١ؼذ 3اٌؼذ٠ذ ِٓ اٌؼمبل١ش اٌطج١خ ]

اٌجىز١ٓ اؽذ اٌّىٛٔبد اٌشئ١سخ اٌزٟ ٠ّىٓ 

ؼلا ػٓ اٌض٠ٛد اسزخلاطٙب ِٓ ٘زٖ اٌّخٍفبد ف

اٌط١بسح ٚص٠ٛد اٌجزٚس. اٌجىز١ٓ ػجبسح ػٓ سىش٠بد 

-α رزأٌف ِٓ ٚؽذاد اٌفب ؽبِغ اٌىبلاوزش١ٔٚه  

galactronic acid  اٌّزؼذد ٠ؾزٛٞ ػٍٝ ِغب١ِغ

اسزش اٌّض١ً ٚ٘ٛ رٚ ٌْٛ اث١غ أٚ ثٕٟ لاِغ  

٠سزخٍض رغبس٠ب ِٓ لشٛس اٌؾّؼ١بد ٚثضً اٌزفبػ 

فٟ طٕبػخ اٌّشث١بد ٠ٚسزؼًّ ػبِلا ِضجزب ٚ٘لاِب 

ٚاٌؾ٠ٍٛبد ِٚبدح ِبٌئخ ٚفٟ اٌؼظبئش ٚاٌؾ١ٍت 

لارٕؾظش   .[ 4اٌسبئً ٚ٘ٛ ٠ؼذ ِظذسا ٌلأ١ٌبف ] 

فٛائذ اٌجىز١ٓ ػٍٝ اٌغزاء فمؾ، ٌمذ أش١ش إٌٝ إِىب١ٔخ 

اٌجىز١ٓ ػٍٝ ص٠بدح ٌضٚعخ اٌّٛاد اٌّطشٚؽخ فٙٛ 

( ٚرٕظ١ُ ٚلذ ٠stoolسًٙ ػ١ٍّخ ٔضٚي اٌخشٚط )

ِؼبء، ٚفٟ ٘زا فبئذح ٌّؼبٌغخ ِشٚسٖ خلاي الا

الاِسبن ٚالاسٙبي ِؼب. وّب اْ ٌجؼغ أٛاع اٌجىز١ٓ 

 انتحًيم يجبَي
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اٌمبث١ٍخ ػٍٝ رضج١ؾ ثؼغ أٛاع اٌلا٠ج١ض ) أض٠ُ 

٘ؼُ اٌى١ٍس١ش٠ذاد اٌضلاص١خ(، ِّب ٠مًٍ اِزظبص 

[. ٠زُ 5 ٚ 4اٌؾٛاِغ اٌذ١ٕ٘خ ٚ ٔمظبْ اٌٛصْ ] 

اسزخلاص اٌجىز١ٓ ِٓ اٌّخٍفبد اٌّزوٛسح ثطشائك 

١ٍذ٠خ ثبسزؼّبي اٌؾٛاِغ اٌّؼذ١ٔخ ثذسعبد رم

اٌؾشاسح ٚأٚلبد ِخزٍفخ ٚغ١ش٘ب ِٓ اٌظشٚف، ألا 

 4إْ ٘زٖ اٌطشائك رزّب٠ض ثطٛي ٚلذ اسزخلاطٙب ] 

[، ٠سٍؾ ٘زا اٌجؾش اٌؼٛء ػٍٝ اصش اسزؼّبي 

ألأشؼخ اٌذل١مخ فٟ ٔسجخ اسزخلاص  اٌجىز١ٓ ٚدسعخ 

 .   أسزشرٗ ِٚمبسٔزٙب  ثبؽذٜ اٌطشائك اٌزم١ٍذ٠خ 

 

 نًواد وطرائق أنعًم: ا
  اٌجشرمةبي ٚ اٌىش٠ةت فةشٚدفبوٙةخ  اٌؾظٛي ػٍٝرُ  

اٌّؾٍةةٟ ِةةٓ الأسةةٛاق ، ٚثّسةةزٜٛ إٔؼةةبط ِزشةةبثٙخ 

رمش٠جب) رُ الأخز١بسػٍٝ اسبط اٌٍةْٛ (، ٚأص٠ةً ِٕٙةب 

 الأٚساق ٚاٌؼ١ذاْ أٌّزظٍخ. 

  أنتحضير وانتحهيم أنكيًيبئي: 1-2

غسةةٍذ أٌفبوٙةةخ ثبٌّةةبء أصاٌةةخ ألأٚسةةبؿ ٚالأرشثةةخ    

ٚلششد ٚأص٠ٍةذ اٌطجمةخ اٌخبسع١ةخ اٌؾبٍِةخ ٌٍةْٛ صةُ 

سةُ،  0.1سةُ ٚسةّه   2x2لطؼذ وةً ٔةٛع ثةأؽٛاي

صُ عففذ اٌّغّٛػزبْ ولا ػٍٝ ؽذح  ثفشْ وٙشثةبئٟ 

   LAB TECHرٞ ر١ةةبس ٘ةةةٛائٟ ِزةةذاٚس ٔةةةٛع 

ِئةةٛٞ أٌةةٝ ؽةةذ  50وةةٛسٞ أٌظةةٕغ ٚثذسعةةخ ؽةةشاسح 

أٌٛصْ، صُ سؾمذ ٚؽؾٕذ وةً ِغّٛػةخ ػٍةٝ صجبد 

(  Techno plantainؽةةةةذح ثطبؽٛٔةةةةخ ٔةةةةٛع  ) 

ٍُِ ٚٚػؼذ فٟ أو١ةبط  0.1ثٍغبس٠خ اٌظٕغ ٚثمطش 

ٔب٠ٍْٛ ٚخضٔذ فٟ أٌضلاعخ اٌٝ ؽ١ٓ أعشاء أٌزؾب١ٌةً 

. 

   انًعبيهت انحراريت انتقهيذيت: 2-2
أسةةزخٍض أٌجىزةة١ٓ ثبٌّةةبء أٌّؾّةةغ ثؾةةبِغ       

إٌٔزش٠ه وٛٔٗ اؽذ اٌؾٛاِغ اٌم١بس١خ فٟ اسزخلاص 

(،  1.5[ ػٕةةةذ أط ١٘ةةةذسٚع١ٕٟ )   6اٌجىزةةة١ٓ      ] 

ٚثٛلةةةةذ سةةةةبػخ فةةةةٟ عٙةةةةبص أٌزىض١ةةةةف ألاسرةةةةذادٞ 

(Reflux condensation system ) -  ػٕةةذ ٚ

ِئةٛٞ   100ٚ 95ٚ  90  ٚ  85دسعةبد ؽةشاسح 

ٌىةةةلا إٌةةةٛػ١ٓ ٚ ً ِؼبٍِةةةخ ٚثضلاصةةةخ ِىةةةشساد ٌىةةة

(   (Selecta   S.Aٚثبسةزؼّبي ؽّةبَ ِةبئٟ ٔةٛع 

       أسةةةجبٟٔ أٌظةةةٕغ ٚ ثبسرفةةةبع دسعةةةخ ؽةةةشاسح ِمةةةذاسٖ 

 (0.25 º اٌةةٝ  1ِةةز٠ت   \َ/ دل١مةةخ، ٚثٕسةةجخ ) ػةةبٌك

( .سشةةةؼ أٌّسةةةزخٍض ِةةةٓ خةةةلاي ؽجمزةةة١ٓ ِةةةٓ 40

اٌمّةةةبل اٌخةةةبَ ٚغسةةةً اٌشاسةةةت ثبٌّةةةبء اٌّمطةةةش،صُ 

ِةً ثغٙةبص أٌّجخةش  ( 15-20)أخزةضي أٌشاشةؼ اٌةٝ  

  ( IKA  RV  05-  BASIC)أٌةذٚاس ٔةٛع 

ِئةةٛٞ ٚرؾةةذ  50 اٌّةةبٟٔ اٌظةةٕغ ثذسعةةخ ؽةةشاسح 

أٌؼغؾ اٌّخٍخً صُ أػ١ف اٌىؾٛي ألأص١ٍةٟ أٌّطٍةك 

( اٌةةٝ اٌشاشةةؼ، صةةُ 1 / 2,5ساشةةؼ   /ثٕسةةجخ )وؾةةٛي 

فظً اٌجىزة١ٓ ثبسةزؼّبي لطؼزة١ٓ ِةٓ اٌمّةبل اٌخةبَ. 

عفةةف اٌجىزةة١ٓ ثةةبٌفشْ اٌىٙشثةةبئٟ ٔفسةةٗ أٌّةةزوٛس فةةٟ 

سةةبػخ    12ِئةةٛٞ ٌّةةذح 50ٚدسعةةخ ؽةةشاسح  1-2

 ٚٚصْ صُ ؽؾٓ ٌم١بط دسعخ الأسزشح.   

 انذقيقت:  انًعبيهت انحراريت ببستعًبل ألأشعت

ؼخ اٌذل١مةةةخ اسةةةزخٍض اٌجىزةةة١ٓ ثفةةةشْ ٌِٛةةةذ ٌلأشةةة   

(وةةٛسٞ اٌظةةٕغ ٚ ثزةةشدد  (LGٚثمةةشص دٚاس ٔةةٛع 

%  ١ِ100ىةةب١٘شرض ٚثّسةةزٜٛ ؽبلةةخ ػةةبٌٟ  2500

صب١ٔةةةةخ، ٚثضلاصةةةةخ  120ٚ 100ٚ110ٚ 90ٚثأٚلةةةةبد 

 ِىشساد.  

 قيبس درجت ألأسترة :  

ِىشس٠ٓ ٌىً ( رُ رمذ٠ش دسعخ ألأسزشح ٌٍّٕبرط   

 6ثطش٠مخ أٌزسؾ١ؼ اٌغٙذٞ اٌزٟ روش٘ب  ]  ّٔٛرط (

غُ ِٓ اٌجىز١ٓ اٌغبف ٚٚػغ فٟ  0.2[، أر أخز 

دٚسق صعبعٟ صُ سؽت أٌجىز١ٓ ثم١ًٍ ِٓ الأ٠ضبٔٛي 

 40ًِ ِبء ِمطش ثذسعخ ؽشاسح   20، صُ أػ١ف 

. ؽشن اٌّض٠ظ ٌّذح سبػز١ٓ ثغٙبص   ِئٛٞ

Magnetic hot plat stirrer  ٔٛع Labinco 

L-81)   . ٌٕٓ٘ٛذٞ اٌظٕغ ٌغشع إراثخ أٌجىز١  )

أٌخ١ٍؾ ػذ ِؾٍٛي ١٘ذسٚوس١ذ أٌظٛد٠َٛ صُ سؾؼ 

(ثٛعٛد د١ًٌ أٌف١ٕٛفضب١ٌٓ اٌٝ  0.1Nرٚ ػ١بس٠خ )

ؽ١ٓ أٌٛطٛي أٌٝ ٔمطخ أٌزؼبدي ٠ّٚضً ؽغُ 

ًِ ِٓ  10.اػ١ف  ( Vi)  اٌزسؾ١ؼ ألأثزذائٟ 

أٌمبػذح ٔفسٙب ٚرُ اغلاق اٌذٚسق اٌضعبعٟ ثأؽىبَ 

ثسذادح صُ خٍؾ ٌّذح سبػز١ٓ فٟ دسعخ ؽشاسح 

.  ٕٗ ِغب١ِغ اٌىبسثٛوسٟ اٌّؤسزشحاٌغشفخ ٌظٛث

ًِ ِٓ ِؾٍٛي ؽبِغ ا١ٌٙذسٚوٍٛس٠ه  10اػ١ف 

( ٚسؾؾذ أٌض٠بدح ِٓ ٘زا  0.1Nرٚ ػ١بس٠خ ) 

، ٚؽغُ أٌؾبِغ ػذ اٌمبػذح ٔفسٙب اٌّزوٛسح

ِٕٚٙب ٠زُ  (Vf)أٌزسؾ١ؼ ٠ّضً أٌزسؾ١ؼ إٌٔٙبئٟ 

   رمذ٠ش دسعخ ألأسزشح ػٍٝ ٚفك اٌّؼبدٌخ الار١خ  

Vf 

DE= --------------- × 100 

Vf + Vi 

 

         Vf + Vf : انتحهيم الاحصبئي

ؽٍٍذ ث١بٔبد الاسزخلاص اٌّئ٠ٛخ إؽظبئ١ب 

ٚػٍٝ   A one way ANOVAثبسزؼّبي رؾ١ًٍ 

ٚاسزؼًّ  CRDٚفك اٌزظ١ُّ اٌؼشٛائٟ اٌىبًِ 

 SPSS–systemاٌجشٔبِظ الأؽظبئٟ

(version12)  ٓٚلاخزجبس ِؼ٠ٕٛخ اٌفشٚق ث١

اٌّزٛسطبد اسزؼًّ اخزجبس دأىٓ رؾذ ِسزٜٛ 

 .p  [7 ]<0.05اؽزّبي 

 

 وانًُبقشت :انُتبئج 
( ٚعٛد 1أظٙشد إٌزبئظ وّب ِٛػؼ فٟ عذٚي )  

( فٟ  p< 0.05ص٠بدح ِؼ٠ٕٛخ ػٕذ ِسزٜٛ اؽزّبي )

ِؼذي ؽبطً اٌجىز١ٓ اٌّئ٠ٛخ فٟ ِؼبٍِزٟ الأشؼخ 

اٌذل١مخ ٚاٌزم١ٍذ٠خ، ٚ٘زا ِب أوذرٗ ٔزبئظ اٌزؾ١ًٍ 

ثبسزؼّبي اٌجشٔبِظ أأؽظبئٟ اٌغب٘ض ػٍٝ اٌؾبسجخ 

SPSS–system (version12)  ٝاٌزٞ أػط

فشٚلب ِؼ٠ٕٛخ ػٍٝ ِسزٜٛ اٌّؼبِلاد اٌّزوٛسح أٔفب 

ٟ لشٛس اٌجشرمبي .ث١ٕذ ٔزبئظ اٌزؾ١ًٍ اٌى١ّ١بئٟ ف

ص٠بدح ؽبطً ٔسجخ اٌجىز١ٓ اٌّئ٠ٛخ رذس٠غ١ب ثض٠بدح 
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دسعخ اٌؾشاسح ٚٚلذ ألأشؼخ اٌذل١مخ ١ٌظً ألظب٘ب 

ِئٛٞ   100ػٕذ دسعخ ؽشاسح   9.05ٚ 8.00

صب١ٔخ ػٍٝ اٌزٛاٌٟ ، فٟ ؽ١ٓ ثٍغ ادٔٝ   120ٚ

 85% ػٕذ دسعخ ؽشاسح  5.96ؽبطً ٌٍجىز١ٓ 

اِب فٟ لشٛس صب١ٔخ .  90%ػٕذ ٚلذ  6.53ِئٛٞ ٚ

اٌىش٠ت فشٚد فأْ ؽبطً اسزخلاص اٌجىز١ٓ 

ِئٛٞ  95اٌّئ٠ٛخ ثٍغ ألظبٖ ػٕذ دسعخ ؽشاسح 

ػٍٝ  18.69ٚ 18.47صب١ٔخ إر ثٍغ  110ٚٚلذ 

% ٚ  12.82اٌزٛاٌٟ، ث١ّٕب ثٍغ أدٔٝ ؽبطً ٌٍجىز١ٓ 

ػٍٝ صب١ٔخ  90دسعخ ِئٛٞ ٚ 85% ػٕذ  13.86

 اٌزٛاٌٟ .

ٌذسعخ الأسزشح  ( إٌٝ إٌست اٌّئ٠ٛخ٠2ش١ش عذٚي )

ٌمشٛس اٌجشرمبي ٚاٌىش٠ت فشٚد ٠ٚٛػؼ اٌغذٚي 

اسرفبع دسعخ الأسزشح ثبسرفبع دسعخ ؽشاسح 

 الظب٘ب  الاسزخلاص ثبٌطش٠مخ اٌزم١ٍذ٠خ ار ثٍغذ

% فٟ ثىز١ٓ وً ِٓ لشٛس اٌجشرمبي  %67 ٚ 69.7

 95ٚاٌىش٠ت فشٚد ػٍٝ اٌزٛاٌٟ ػٕذ دسعخ ؽشاسح 

% فٟ ثىز١ٓ  66.6% ٚ 68.8ِئٛٞ ، ث١ّٕب ثٍغذ 

اٌجشرمبي ٚ اٌىش٠ت فشٚد ػٍٝ اٌزٛاٌٟ ػٕذ ٚلذ 

صب١ٔخ، ار رج١ٓ ٘زٖ إٌز١غخ ٚعٛد ص٠بدح فٟ  110

ؽبطً إٔزبط اٌجىز١ٓ اٌّئ٠ٛخ ٚدسعخ الأسزشح ثض٠بدح 

ٚلذ اٌزسخ١ٓ ثبسزؼّبي ؽش٠مخ الأشؼخ اٌذل١مخ . إْ 

ص٠بدح اٌؾشاسح رؼًّ ػٍٝ ص٠بدح رأ٠ٓ اٌّغب١ِغ 

ػٍٝ اٌسٍسٍخ اٌجىز١ٕ١خ ٚرؤدٞ اٌؾبِؼ١خ اٌّٛعٛدح 

اٌٝ سٌٙٛخ فمذ٘ب ٌلأ٠ٛٔبد اٌّؼذ١ٔخ ٚاٌس١ٍٍٛص٠خ 

ٚاٌجشٚر١ٕ١خ اٌّشرجطخ ثبٌجىز١ٓ ِٚٓ صُ سٌٙٛخ 

رؾشسٖ، وزٌه رؼًّ اٌؾشاسح ٚاٌؾبِؼ١خ ػٍٝ 

] رؾ٠ًٛ اٌجشٚرٛثىز١ٓ إٌٝ ثىز١ٓ رائت ٠سًٙ فظٍٗ 

إْ اسرفبع دسعخ اٌؾشاسح إٌٝ اٌؾذٚد  [ 9,8

ػٍٝ رؾط١ُ اٌسىش٠بد اٌّشرجطخ اٌّزطشفخ رؼًّ 

ٚاٌّىٛٔخ ٌٍجىز١ٓ ٚ اخزلاف رشو١جٙب ٚأخفبع ٔسجخ 

خ اِب فٟ أٌزسخ١ٓ ثبلأشؼخ اٌذل١م .[10] اٌؾبطً 

فبْ ٘زٖ الاشؼخ رؼًّ ػٍٝ رفى١ه ٚرؾ١ًٍ أٔسغخ 

[ ف١زؾشساٌجىز١ٓ ثٛعٛد اٌؾبِغ 11إٌجبربد ]

فؼلا ػٓ إْ ٌٙزٖ ألأشؼخ اٌمبث١ٍخ ػٍٝ شً فؼب١ٌخ 

ّبد اٌّؾٍٍخ ٌٍجىز١ٓ، وّب اْ ألأشؼخ اٌذل١مخ الأٔض٠

رؤدٞ اٌٝ اسرفبع اٌؼغؾ داخً أسغخ اٌّبدح ِّب 

٠ؤدٞ اٌٝ رىسش رشاو١ت خلا٠ب رٍه الأٔسغخ ٚ 

سٌٙٛخ ٔفبر اٌّز٠ت اٌٝ داخٍٙب ِٚٓ صُ اسزخلاص 

 [.4اٌجىز١ٓ ]

 

  ألاستُتبج 

رٌه إِىب١ٔخ  ألاسزفبدح ِٓ ِخٍفبد   ٔسزٕظ ِٓ

بئش اٌجشرمبي ٚاٌىش٠ت فشٚد ِظبٔغ  رظ١ٕغ ػظ

ٚخظٛطب اٌمشٛس فٟ إٔزبط اٌجىز١ٓ ٚثذسعخ اسزشح 

ػب١ٌخ ٚإدخبٌٙب فٟ اٌؼذ٠ذ ِٓ إٌّزغبد اٌغزائ١خ 

ٚثطش٠مخ اٌزسخ١ٓ ثبلأشؼخ اٌذل١مخ ٚثأٚلبد ص١ِٕخ 

 الً ػٕذ اٌّمبسٔخ ثبٌطشائك اٌزم١ٍذ٠خ. 

   انتوصيبث

اٚطٟ ثبٔشبء ِٕظِٛخ س٠بد٠خ لأٔزبط اٌجىز١ٓ ِٓ  

ثؼغ اٌّخٍفبد اٌّزوٛسح سبثمب ٚثطش٠مخ الاشؼخ 

 اٌذل١مخ. 

 

لاستخلاص انبكتيٍ نقشور انبرتقبل و انكريب فروث في انطريقت انتقهيذيت وطريقت  . انُسبت انًئويت 1جذول 

 الأشعت انذقيقت .
ٔسجخ الاسزخلاص 

 اٌّئٛٞ

 اٌزسخ١ٓ ثبلأشؼخ اٌذل١مخ) صب١ٔخ (ٚلذ  َ ()°اٌّؼبٍِخ اٌؾشاس٠خ اٌزم١ٍذ٠خ 

85 90 95 100 90 100 110 120 

 5.96c 6.74bc 7.41abc 8.00ab 6.53bc bc6.68 7.28abc 9.05a %لشٛس اٌجشرمبي

%لشٛس اٌىش٠ت 

 فشٚد
12.82d 17.05ab 18.47a 15.89bc 13.86cd 16.57ab 18.69a 17.87ab 

 (. p<0.05ِؼٕٛٞ)ألأؽشف اٌّزشبثٙخ لا٠ٛعذ ث١ٕٙب اخزلاف 

 

.انُسب انًئويت نذرجت ألأسترة نقشور انبرتقبل وانكريب فروث في انطريقت انتقهيذيت وطريقت ألأشعت  2جذول 

 انذقيقت 

 انًُورج

 درجت ألأسترة%

 طريقت ألأشعت انذقيقيت ) ثبَيت ( و ()°انطريقت انتقهيذيت  

85 90 95 100 90 110              100 120 

 60.0 68.8 68.3 66.7 60.3 69.7 68.4 67.2 انبرتقبلقشور 

قشور انكريب 

 فروث
65.5 66.0 67.0 64.8 64.0 64.2 66.6 55.8 
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Abstract:  
 In this study Microwave and conventional methods have been used to extract and 

estimate pectin and its degree of esterification from dried grapefruit and orange peels. 

Acidified solution water with nitric acid in pH (1.5) was used. In conventional 

method, different temperature degrees for extraction pectin from  grape fruit and 

orange(85 ,90 , 95 and 100˚C) for 1 h were used The results showed grapefruit peels 

contained 12.82, 17.05, 18.47, 15.89% respectively, while the corresponding values 

were 5.96, 6.74, 7.41 and 8.00 %, respectively in orange peels. In microwave method, 

times were 90, 100, 110 and 120 seconds. Grapefruit peels contain 13.86, 16.57, 

18.69, and 17.87%, respectively, while the corresponding values were of 6.53, 6.68, 

7.28 and 9.05 %, respectively in orange peels. The degree of esterification increased 

gradually in both methods. The maximum values were of 69.7% in orange and of 67% 

in grapefruit at 95 °C in conventional method, while microwave method the values 

gave 68.8% and 66.6% for orange and grape fruit pectin at 110 sec, respectively . 

 

Key words: Conventional, Microwave, Orange, Grape Fruit, Peel. 

 

 

 

 

 


